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Bonjour à tous, 
 
 
 
 

« Nous vous mettons au défi de fabriquer des sucettes 
glacées à la fraise. » 
 
 
 
 
 
Nous proposons le même défi à la classe de Petite Section de madame Salmon de votre 
école. 
 
Pour relever ce défi vous devrez : 
• Trouver une ou des solutions répondant au problème avant la date limite. 
• Expliquer à l'autre classe ainsi qu'à nous comment vous avez fait, du début à la fin. Pour 
cela vous pourrez écrire, dessiner, schématiser, prendre des photos... 
 Envoyer au moins deux messages à l'autre classe. Dans ces messages vous pourrez donner 
des informations ou en demander. 
 
 
Vous réussirez si : 
• Vous trouvez une solution. 
• Vous expliquez bien comment vous avez fait. Pour nous expliquer vous pouvez écrire, 
dessiner, prendre des photos, publier sur le site des défis. 
Vous envoyez au moins deux messages aux enfants de l'autre classe pour leur expliquer ce 
que vous faîtes ou leur poser des questions. 
 
 
 
 

L’équipe des « Défis scientifiques » 
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 La maîtresse a apporté en classe deux sacs.  
 L’un contient des glaçons, l’autre des cailloux glacés. 
 Nous les observons puis les prenons dans nos mains. 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          
 
                              Le glaçon                                            Le caillou 
 
 
 
 Nous comparons les deux et nous nous rendons compte qu’ils ont des 
points communs, mais aussi des différences: 

  
Le glaçon 

 
Le caillou 

Il est glacé � � 
Il est humide � � 

Il est doux � � 
Il est dur � � 

Il est transparent � Plutôt blancs 

Il n’a pas d’odeur � � 
Il n’a pas de goût Goût d’eau � 
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   « Que va-t-il se passer si nous laissons les glaçons dans un  
   récipient, les cailloux dans un autre récipient et que nous laissons 
   passer du temps ? » 
 

 
Pour vérifier, nous décidons de mettre les cailloux dans un récipient, les glaçons dans un autre et  de laisser 
passer du temps. 

Nous ne sommes pas tous d’accord sur l’endroit où poser les récipients. 
Certains pensent que s’ils ne sont pas au soleil, les glaçons ne fondront pas. 
Nous nous mettons d’accord pour poser les récipients sur le bord de la fenêtre, dans la  
classe. Quelques heures plus tard, nous constatons le résultat. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les glaçons ont fondu, les cailloux n’ont pas changé. 
 
 
 

Nous avons appris que lorsqu’ils fondent, les glaçons qui étaient à l’état solide se 
transforment en eau, qui elle est liquide. Les cailloux ne fondent pas.  
Mais nous nous demandons toujours si c’est le soleil qui a provoqué cette transformation... 
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 Pendant la première expérience, nous n’étions pas tous d’accord sur  
l’endroit où laisser fondre les glaçons. Pour certains, il fallait absolument du 
soleil, d’autres défendaient l’idée que non. Si il n’y en avait pas eu , cela aurait-il 
voulu dire que les glaçons n’auraient pas fondu ? 
 Aujourd’hui, justement, il n’y a pas de soleil... 
  
 La maîtresse a apporté d’autres glaçons et nous a lancé un défi: 

 
 « Comment pourriez-vous faire pour faire fondre un glaçon le 
 plus vite possible ? » 
 
 

Nous pensons que: 
 - « Un glaçon fondra très vite au soleil parce que lorsqu’il y a du 
soleil, il y a beaucoup de lumière. Il faut de la lumière pour faire fondre     
     un glaçon. » 
       - « Il faut de l’eau chaude, parce que comme le soleil il est          

     chaud, c’est ça qu’il faut. Il faut du chaud. » 
 
 Pour vérifier nous choisissons de mettre en place plusieurs expériences 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

          

On a mis un glaçon dans 
de l’eau chaude. Le 
glaçon a fondu très vite. 

On a mis un glaçon dans 
de l’eau froide. Le glaçon 
a fondu moins vite que 
dans l’eau chaude. 
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Il n’y avait pas de soleil, 
alors on a mis un glaçon 
sous une petite lampe 
qui faisait de la lumière. 
Le glaçon n’a pas fondu. 

On a mis un glaçon sous 
une grosse lampe pour 
avoir encore plus de 
lumière. Le glaçon n’a 
pas fondu. 

On a mis un glaçon sur 
le radiateur. Le glaçon a 
fondu doucement. 

On a frotté un glaçon 
entre nos deux mains.  
Le glaçon a fondu 
doucement. 

 
Il  faut de la chaleur pour que le glaçon fonde vite. Plus il y a de la 
chaleur, plus le glaçon fond vite. 
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« Comment allons-nous faire pour fabriquer des glaçons ? » 

 

Nous pensons que : 
• « Il faut de l’eau dans un petit bol carré. Il faut que ce soit carré, ou 

rond, peu importe la forme, c’est le petit bol qui fait la forme. » 
• « Je crois qu’il faut mettre dans le réfrigérateur ! » 
• « Non, on met au congélateur: il fait plus froid que dans le 

réfrigérateur. » 
• « Peut-être que dans le réfrigérateur, ça fera des glaçons mais moins 

vite que dans le congélateur. » 

Dessin de ce qu’il va se passer à mon avis 

(Il faut de l’eau et la  
mettre au congélateur) 
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Pour le vérifier que le glaçon aura bien la forme du récipient et l’endroit où 
nous obtiendrons des glaçons nous mettons de l’eau dans des récipients 
de différentes formes et en mettons certains dans le réfrigérateur et les 
autres dans le congélateur. 
 
L’après-midi, nous constatons que nous avons obtenu des glaçons qui 
avaient la forme des récipients dans le congélateur, mais il n’y a pas eu de 
glaçons dans le réfrigérateur. 
 
 
 
 
 
Pour faire des glaçons, il faut mettre l’eau dans des récipients, et les 
mettre dans le congélateur car il y fait beaucoup plus froid que dans le 
réfrigérateur. Le glaçon a la forme du récipient. 
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 La maîtresse nous dit que la classe des petits a aussi essayé de fabriquer 
des glaçons. 
 Nous leur écrivons pour leur demander si nous pouvons aller voir le résultat 
de leurs expériences... 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

          
Bonjour la classe des petits, 
 
Nous savons qu’aujourd’hui, vous avez 
essayé de fabriquer des glaçons avec 
autre chose que de l’eau. 
 
Pouvons-nous vous rendre visite après la 
récréation ? 
Pourrez-vous nous expliquer ce qui a 
marché et ce qui n’a pas marché ? 
 
   La classe des Moyens-Grands 
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Nous sommes allés dans la classe des petits. 
 
Ils avaient mis dans des bacs à glaçons des gâteaux, des bonbons, des morceaux 
de pomme, du lait, du jus de fruits et de l’eau. 
 
Ils avaient mis des bacs dans le réfrigérateur et d’autres dans le congélateur. 
 
Nous avons remarqué que les gâteaux, les bonbons, les morceaux de pomme 
n’avaient pas fait de glaçon, ni dans le réfrigérateur, ni dans le congélateur. 
 
Le lait, le jus de fruits et l’eau ont fait des glaçons dans le congélateur, mais pas 
dans le réfrigérateur. 
 
Comme nous avions travaillé sur les solides et les liquides, nous avons pu dire aux 
petits que c’est ce qui était liquide qui avait donné des glaçons. 
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Aujourd’hui, nous avons reçu une lettre de Sylvette et Pascale qui travaillent à la 
cantine. 
 
 
 
 
 
 
 
 

          

Bonjour la classe des grands, 
 
 
 
A  la cantine, nous voudrions organiser un 
goûter pour les enfants de l’école. 
 
Pourriez-vous nous aider à fabriquer des 
sucettes glacées à la fraise ? 
 
Nous allons faire la même demande à la 
classe d’Anne-Laure. 
 
          
            
       Merci, 
 
 
 
                                    Sylvette et Pascale 
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« Comment faire pour fabriquer des sucettes à la fraise ? » 
 
 
Nous pensons que pour faire des sucettes glacées à la fraise, la 
maîtresse devra acheter: 
• De vraies fraises 
• Du sirop de fraise que nous pourrons mélanger avec de l’eau, ou 

avec du lait 
• Du jus de fruits à la fraise 
• Des bonbons à la fraise 
• Des bâtons pour que ça tienne 
 
… Les courses sont faites, les mélanges aussi. 
Que faut-il faire du bâton ? Nous décidons d’en mettre tout de suite dans 
certains mélanges et d’en réaliser d’autres sans bâton, peut-être pourrons 
nous mettre les bâtons dans les glaçons... 
 

Mélange eau + sirop 

Mélange lait + sirop 

Jus de fraises 

Fraises au sirop 
écrasées 

Fraises confites 

Bonbons à la fraise 
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Cela a fait des glaçons Cela n’a pas fait de glaçons 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le jus de fraises 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le sirop de fraises + eau 
Le sirop de fraises + lait 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les fraises au sirop 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les fraises confites 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les bonbons à la fraise 

Ce qui était liquide a donné des glaçons à la fraise, comme dans la classe des 
petits. 
Il faut mettre les bâtons avant de mettre les liquides au congélateur: nous 
avons essayé de les mettre dans les glaçons une fois solides, mais cela n’a 
pas été possible. 
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Voici notre recette de sucette glacée à la fraise: 

Ingrédients 
 

Du sirop de fraise 
De l’eau 
 
 

Ustensiles 
 

1 petite cuillère 
1 bac à glaçon 
Des bâtons 

Préparation 
 
 

1. Mettre 5 cuillérées de sirop de fraise dans un verre. 
 
 
 
2. Ajouter de l’eau. 
 
 
 
 
3. Verser le mélange dans un bac à glaçons. 
 
 
 
4. Après avoir ajouté les bâtons, mettez au congélateur pendant quelques heures. 
 
 
5. Régalez-vous ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* On peut aussi réaliser la recette en remplaçant l’eau par du lait. 
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Pour terminer  ces découvertes, nous décidons d’envoyer un autre défi à la classe 
des petits. Nous leur écrivons:  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Eux aussi nous ont envoyé du courrier:  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 Bonjour la classe des petits, 
 
 Nous allons vous prêter un livre qui parle du père Noël et 
d’un lapin. 
 
 Êtes-vous capables, comme dans l’histoire, de libérer le lapin 
glacé ? 
 
 Si vous ne trouvez pas comment faire, nous pourrons vous 
aider. 
 
       La classe des Moyens—Grands 

 
 Bonjour la classe des grands, 
 
 Nous avons fabriqué des sucettes à la fraise. 
 C’est bon. 
 
 Et vous, avez-vous réussi à fabriquer de bonnes sucettes à la 
fraise ? 
 
 Nous allons vous envoyer notre recette. 
 
 Voici un morceau de l’histoire « Le roman de Renart », avec 
les images et un CD à écouter. 
 
 Serez-vous capables de faire une bonne farce à Ysengrin en 
lui coinçant la queue dans la glace, comme dans l’histoire ? 
 
       La classe des Petits 
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  Nous lisons l’extrait d’histoire et remettons les images en ordre pour bien la 
comprendre. Puis nous cherchons comment faire pour reproduire faite à Ysengrin 
par le renard. Nous décidons de disposer une figurine de loup sur le rebord d’un 
verre, de mettre de l’eau dans le verre, puis de mettre la queue du loup (ficelle) 
dans l’eau. Nous mettrons le tout dans le congélateur. 

 
« Que va-t-il se passer lorsque nous mettrons la queue du loup dans 
l’eau, puis que nous mettrons le verre au congélateur ? » 

 
 
Dessin de ce qu’il va se passer à mon avis: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Nous mettons la figurine au bord du verre, la ficelle dans 
 l’eau et portons le tout dans le congélateur. 

 
 
Quelques heures plus tard, la queue d’Ysengrin est en 
effet coincée dans la glace ! 
 

 
 
 
Comme le bâton pour les sucettes glacées, la queue du loup placée 
dans l’eau avant d’être mise dans le congélateur est emprisonnée dans 
la glace. 


